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Frytkownica beztłuszczowa ADLER AD 6312

Cena brutto 140,74 zł

Cena netto 114,42 zł

Dostępność Zapytaj o dostępność- ostatnie sztuki

Numer katalogowy AGDADLFRY0011

Kod producenta AD 6312

Kod EAN 5905575904621

Producent Adler

Szerokość produktu 230 mm

Ostrzeżenia Zachowaj ostrożność przy obchodzeniu się
z gorącym olejem.,Upewnij się, że
frytkownica jest odpowiednio
uziemiona.,Nie zostawiaj frytkownicy bez
nadzoru podczas pracy.

Moc nominalna 1000 W

Typ konstrukcji Pojedyńczy

Antypoślizgowe nóżki Tak

Gotowanie beztłuszczowe Tak

Zakres temperatury gotowania 80 - 200 °C

Nienagrzewający się uchwyt Tak

Minutnik 60 min

Typ kontroli Obrotowy

Częstotliwość wejściowa AC 50 / 60 Hz

Wysokość produktu 280 mm

Typ produktu Frytkownica na gorące powietrze

Głębokość produktu 265 mm

Kolor produktu Czarny

Wyjmowany pojemnik Tak

Długość przewodu 0,75 m

Powłoka nieprzywierająca Tak

Obudowa Wolnostojący

Lampka kontrolna Tak

Automatyczne wyłączanie Tak

Napięcie 220 - 240 V

Moc maksymalna 1600 W

Pojemność 2,5 l
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Opis produktu
Typ produktu: Frytkownica na gorące powietrze
Obudowa: Wolnostojący
Długość przewodu: 0,75 m
Nienagrzewający się uchwyt: Tak
Kolor produktu: Czarny
Powłoka nieprzywierająca: Tak
Typ kontroli: Obrotowy
Typ konstrukcji: Pojedyńczy
Antypoślizgowe nóżki: Tak
Lampka kontrolna: Tak
Wyjmowany pojemnik: Tak
Moc nominalna: 1000 W
Napięcie: 220 - 240 V
Moc maksymalna: 1600 W
Częstotliwość wejściowa AC: 50 / 60 Hz
Wysokość produktu: 280 mm
Głębokość produktu: 265 mm
Szerokość produktu: 230 mm
Gotowanie beztłuszczowe: Tak
Minutnik: 60 min
Pojemność: 2,5 l
Automatyczne wyłączanie: Tak
Zakres temperatury gotowania: 80 - 200 °C
Ostrzeżenia: Nie zostawiaj frytkownicy bez nadzoru podczas pracy.,Zachowaj ostrożność przy obchodzeniu się z
gorącym olejem.,Upewnij się, że frytkownica jest odpowiednio uziemiona.
Gwarancja: F024M
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