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Frytkownica Taurus Professional 3 Plus (3l;
2100W)

Cena brutto 375,97 zł

Cena netto 305,67 zł

Dostępność Zapytaj o dostępność- ostatnie sztuki

Numer katalogowy AGDTAUFRY0003

Kod producenta 973953000

Kod EAN 8414234739537

Producent taurus

Typ kontroli Obrotowy

Ostrzeżenia Upewnij się, że frytkownica jest
odpowiednio uziemiona.,Zachowaj
ostrożność przy obchodzeniu się z
gorącym olejem.,Nie zostawiaj
frytkownicy bez nadzoru podczas pracy.

Łatwość czyszczenia Tak

Typ konstrukcji Pojedyńczy

Umiejscowienie urządzenia Autonomiczne

Funkcje ochrony panelu sterowania Olejoodporny,Odporny na temperaturę

Wewnętrzna powłoka Stal nierdzewna

Wskaźnik odpowiedniej temperatury Tak

Wskaźnik LED zasilania Tak

Funkcja smażenia Tak

Funkcja pieczenia Nie

Filtrowanie Tak

Wbudowany wyłącznik Tak

Typ produktu Frytkownica

Podręcznik użytkownika Tak

Uchwyt(y) Tak

Wysokość produktu 230 mm

Wbudowany wyświetlacz Nie

Szerokość produktu 390 mm

Głębokość produktu 200 mm

Materiały Stal nierdzewna

Kolor produktu Stal nierdzewna

Lampka kontrolna Tak
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Pojemność 3 l

Moc 2100 W

Opis produktu
Wbudowany wyłącznik: Tak
Materiały: Stal nierdzewna
Kolor produktu: Stal nierdzewna
Wewnętrzna powłoka: Stal nierdzewna
Łatwość czyszczenia: Tak
Typ konstrukcji: Pojedyńczy
Typ kontroli: Obrotowy
Uchwyt(y): Tak
Funkcje ochrony panelu sterowania: Olejoodporny,Odporny na temperaturę
Umiejscowienie urządzenia: Autonomiczne
Moc: 2100 W
Głębokość produktu: 200 mm
Wysokość produktu: 230 mm
Szerokość produktu: 390 mm
Funkcja smażenia: Tak
Pojemność: 3 l
Funkcja pieczenia: Nie
Typ produktu: Frytkownica
Filtrowanie: Tak
Podręcznik użytkownika: Tak
Wskaźnik odpowiedniej temperatury: Tak
Lampka kontrolna: Tak
Wbudowany wyświetlacz: Nie
Wskaźnik LED zasilania: Tak
Ostrzeżenia: Zachowaj ostrożność przy obchodzeniu się z gorącym olejem.,Nie zostawiaj frytkownicy bez nadzoru
podczas pracy.,Upewnij się, że frytkownica jest odpowiednio uziemiona.
Gwarancja: G024M
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